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Dos personas cuya 
imputación en el caso de 
las multas de Lugo pide el 
fiscal están muertas  » 9

METEOROLOGÍA

Este verano es el tercero 
más caluroso de lo que
va de siglo en Galicia  » 4

EDUCACIÓN

La denuncia de una 
profesora coruñesa contra 
varios alumnos incluye
a tres docentes » 11

SALUD

El Congreso Europeo
de Cardiología premia
a un especialista coruñés 
por un trabajo sobre
el riesgo de infarto  » 27

SOCIEDAD

El 70% de las estudiantes 
de 15 años tienen 
problemas de espalda por 
el peso de las mochilas » 28

CIENCIA

Stephen Hawking: «No es 
necesario invocar a Dios 
para encender la mecha 
del universo»   » 27

BALONCESTO

España se medirá a Grecia 
en octavos y evita cruzarse 
con EE. UU. hasta la final »36

El grupo automovilístico ni-
pón Mitsubishi evitó concre-
tar si la fábrica de baterías de 
litio que proyecta construir 
en Europa, con una inversión 
de 500 millones, acabará en 
Vigo. La fi rma lo decidirá a 
fi nales de septiembre. » 2 y 3

Mitsubishi aplaza 
hasta fin de mes la 
decisión de hacer 
en Vigo la planta
de baterías

La tasa de incremento, de un 0,8%, es la mitad de la media de España

El paro en Galicia volvió a 
crecer en agosto y ya supera 
los 211.000 desempleados

Los sindicatos dicen que
las cifras confirman que 
la reforma laboral no 
sirve y piden que el 
Gobierno rectifique 

El Xacobeo ha limitado en Galicia el in-
cremento del paro en agosto al 0,8%, una 
tasa que es casi la mitad de la registra-
da en España. En las ofi cinas de los Ser-
vicios Públicos de Empleo (el antiguo 
Inem) se han inscrito 1.743 personas más, 

sumando 211.532 parados. En el conjunto 
de España, el incremento fue del 1,56% 
con respecto al mes de julio. El fi n de la 
campaña turística y las rebajas de vera-
no son los culpables de una de cada tres 
pérdidas de empleos. » 39

El Consejo de Ministros portugués tenía 
previsto ayer aprobar el peaje en las auto-
vías que hasta ahora son gratuitas. Sin em-
bargo, la decisión se quedó fuera por cues-
tiones de procedimiento. El nuevo retraso 
coincide en el tiempo con las presiones ejer-
cidas por los alcaldes socialistas del norte 
del país, del mismo partido que el Gobier-
no, para evitar la decisión. Aducen que los 
viales fueron construidos para ser gratui-
tos y recibieron fondos de la UE. » 8

Alcaldes del norte
de Portugal se rebelan 
contra el  nuevo peaje 
de las autovías

La ministra de Defensa 
se ha despachado a gus-
to con los incendiarios: 

malnacidos, cáncer de Espa-
ña... Un desahogo que sigue a 
los de otros muchos políticos 
que han tenido que hablar del 
problema. Discursos que, oí-
dos ya mil veces, suenan hue-
ros. Llega un momento en que 
lo más serio es dejarse de pa-
labrerías y limitarse a actuar 
efi cazmente.

� DE SOL A SOL �

Palabrería

Rajoy confirma a 
Camps como candidato 
en Valencia pese a las 
nuevas revelaciones 
sobre el caso Gürtel » 18
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La Voz de A Coruña
Copasa será compensada 
con usos comerciales 
dentro del puerto por el 
cambio del proyecto del 
párking del Parrote   » L2
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Otello abrió ayer la edición número 58 del Festival de Ópera de A 
Coruña. La nueva versión de la obra de Verdi ha sido producida 
por la asociación Amigos de la Ópera y el Teatro Lírico Giuseppe 
Verdi de Trieste. Los papeles principales —Otello y Desdémona— 

fueron interpretados por el tenor italiano Marco Berti y la intérprete 
española Ainhoa Arteta. Dos mil espectadores asistieron a una ópera 
que se podrá contemplar otra vez el próximo domingo, un pase 
para el que se han agotado las entradas.                                   » 45

«Otello» abrió el Festival de Ópera de A Coruña con 
Ainhoa Arteta y Marco Berti en los papeles principales

El próximo domingo se ofrecerá una nueva representación de la ópera de Verdi | CÉSAR QUIAN
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V JORNADAS GASTRONÓMICAS

Cocina Mediterránea
• Rollitos de cecina, foie y mango
• Atún rojo de almadraba con sésamo y pasta
• Salmonete con arroz negro de sepia
• Guiso de pescado estilo balear
• Caldereta de cordero con cuscús al curry


